
VÍNO, KTORÉ SPĹŇA NAJVYŠŠIE
ŠTANDARDY KVALITY

BACARI
GROUP



VINICA 

JE BÁSEŇ,

KTORÚ PÍŠE 

ZEM A ČÍTA
JU NEBO.  

PROVENSÁLSKE PRÍSLOVIE 

BACARI GROUP je obchodné prepojenie spoločností Xepap
a Boccor s.r.o., pôsobiacich pod značkami XWINE a Boccor
Delights. Zameriava sa na import a distribúciu starostlivo
vybraného sortimentu prémiových talianskych potravín,
vín a nápojov. Opiera sa o vlastné logistické kapacity,
dlhoročné odborné skúsenosti a efektívnu distribučnú sieť,
vďaka ktorým spoľahlivo zabezpečuje veľkoobchodné
zásobovanie retailu, čerpacích staníc a sektora HORECA
na území Slovenskej republiky.

K T O  S M E

BACARI
GROUP



 

OBĽÚBENÉ JAHODOVÉ FRAGOLINO JE ŠUMIVÝ
NÁPOJ S VÝRAZNOU OVOCNOU CHUŤOU. PODÁVA
SA DOBRE VYCHLADENÉ, IDEÁLNE AKO APERITÍV

ALEBO AKO ZÁKLAD DO KOKTAILOV.

KRAJINA PÔVODU: TALIANSKO

Víno sa vyrába klasickou tradičnou metódou z odrody Isabella.
Odroda je veľmi odolná proti plesniam a nevyžaduje chemické
postreky. Hlavným znakom je jahodová chuť a aróma. Príčinou
toho je látka nazývaná furaneol, ktorému je pripisovaná chuť
jahôd. Klasickej tradičnej metóde sa rozumie postup, kde je do
prvotného kvasenia pridaných 20 % sekaných jahôd. Často sa
fragolino vyrába aj následným pridaním jahodového muštu.
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F R A G O L I N O  R O S S O

ODRODA 

 “Divá jahoda” a “Isabella”

O B S A H  C U K R U
do 90 g/l

REGIÓN
Veneto

OBSAH ALKOHOLU

 7 ,5  %

TEPLOTA PODÁVANIA
6-8 °C



BACIO

DELLA

L U N A



 

P I N O T  R O S É

 

KRAJINA PÔVODU: TALIANSKO

VÍNO MÁ FARBU S JEMNÝMI MEDENÝMI
ODLESKAMI, OVOCNÚ ARÓMU DOPLNENÚ

FIALKOVÝMI TÓNMI. SKVELO SA HODÍ K
MORSKÝM PLODOM ALEBO AKO ELEGANTNÝ

APERITÍV K PREDJEDLÁM.

Pinot Spumante Rossé Brut je cuvée zložené z odrôd Pinot Blanc a Pinot
Noir. Hrozno sa šetrne lisuje, aby sa získal mušt. Fermentácia prebieha v
nerezových nádržiach pri kontrolovanej teplote 16–18°C a vďaka pôsobeniu
kvasiniek sa cukor premieňa na alkohol a ďalšie látky, ktoré dodávajú vínu
charakteristickú arómu. Po ukončení fermentácie nasleduje stabilizácia a
druhotné kvasenie charmatovou metódou. 
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EXTRA DRY 

ODRODA 

 Pinot Blanc a Pinot Noir

O B S A H  C U K R U
do 9-10 g/l

REGIÓN
Triveneto

OBSAH ALKOHOLU

 1 1  %

TEPLOTA PODÁVANIA
8-10  °C



 

ODRODA 
Glera

REGIÓN 
Veneto

O B S A H  C U K R U

14-15 g/l

OBSAH ALKOHOLU

 11 %

TEPLOTA PODÁVANIA

8 - 10 °C

B L A N C  D E  B L A N C S  
E X T R A  D R Y

 

KRAJINA PÔVODU: TALIANSKO

BLANC DE BLANC ZAUJME SVETLOU, ŽIARIVOU FARBOU S
LIMETKOVÝMI ODLESKAMI, VYTRVALÝM PERLENÍM A

SVIEŽOU OVOCNOU ARÓMOU. V CHUTI JE HARMONICKÉ
A ELEGANTNÉ, S TÓNMI BIELEHO KÔSTKOVÉHO OVOCIA,

MINERALITOU A UHLADENÝM ZÁVEROM.

Vinárstvo Bacio della Luna sídli vo Vidore, v srdci prestížnej oblasti
DOCG Prosecco Superiore Conegliano Valdobbiadene, kde vzniká jeho
kolekcia šumivých vín. Táto jedinečná vinohradnícka oblasť sa nachádza
v regióne Veneto, približne 50 km od Benátok, v provincii Treviso, medzi
mestami Conegliano a Valdobbiadene. Naši someliéri odporúčajú
vychutnať si toto prosecco ako ideálny aperitív alebo v kombinácii s
morskými plodmi.
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ODRODA 

Primitivo 100%

 

P R I M I T I V O  R O S É
S A L E N T O  I G T  

KRAJINA PÔVODU: TALIANSKO

PRIMITIVO DEL SALENTO PONÚKA ARÓMU
JAHÔD, MELÓNU A CITRUSOVEJ KÔRY. V CHUTI JE

SVIEŽE A VYVÁŽENÉ, SO STREDNÝM TELOM A
ŽIVOU KYSELINKOU. VHODNÉ SAMOSTATNE AJ K

MORSKÝM PLODOM.

Po zbere sa hrozno šetrne lisuje a krátko maceruje na šupkách približne dve
hodiny, aby získalo charakteristickú ružovú farbu. Fermentácia prebieha
pri kontrolovanej teplote 14–16 °C počas približne desiatich dní s použitím
selektovaných kvasiniek, čo zabezpečuje čistý aromatický prejav a vyvážený
charakter vína.

R U Ž O V É  V Í N O  P O L O S U C H É  0 , 7 5 L

O B S A H  C U K R U
8 g/l

REGIÓN
Veneto

OBSAH ALKOHOLU

 13  %

TEPLOTA PODÁVANIA
10-12  °C



 

REGIÓN 
A p ú l i a

O B S A H  C U K R U
16 g/l

ODRODA 
Primitivo 100% OBSAH ALKOHOLU

 14  %

TEPLOTA PODÁVANIA

16 - 18 °C

 

KRAJINA PÔVODU: TALIANSKO

Hrozno pre Masso Antico Primitivo sa pestuje tradičnou metódou
Alberello, typickou pre horúce stredomorské oblasti Talianska a enologické
dedičstvo Apúlie. Po ručnom zbere prechádza starostlivou selekciou.
Sušenie hrozna na rastlinách pri morskom pobreží a približne šesťmesačné
zrenie vo francúzskych dubových sudoch vytvára plné, harmonické víno s
jemnými trieslovinami a vanilkovým záverom.

Č E R V E N É  V Í N O  P O L O S L A D K É  0 , 7 5 L

P R I M I T I V O  
S A L E N T O  I G T  

PRIMITIVO DEL SALENTO PONÚKA ARÓMU
JAHÔD, MELÓNU A JEMNÝCH CITRUSOV. V

CHUTI JE STREDNE PLNÉ, SVIEŽE A HARMONICKÉ,
S PRÍJEMNOU KYSELINKOU. VHODNÉ AKO

APERITÍV AJ K MORSKÝM PLODOM.



 

ODRODA 

Fiano 100%

KRAJINA PÔVODU: TALIANSKOB I E L E  V Í N O  P O L O S L A D K É  0 , 7 5 L  

MASSO ANTICO FIANO ZREJE V DREVENÝCH
SUDOCH A PRINÁŠA CHUTE CITRUSOV,

ORECHOV A TROPICKÉHO OVOCIA. MÁ DLHÝ,
ELEGANTNÝ ZÁVER A VÝBORNE SA HODÍ K

SUSHI AJ K MORSKÝM PLODOM.

F I A N O  
S A L E N T O  I G T  

Po zbere sa hrozno šetrne lisuje a krátko maceruje na šupkách približne dve
hodiny, aby získalo charakteristickú ružovú farbu. Fermentácia prebieha
pri kontrolovanej teplote 14–16 °C počas približne desiatich dní s použitím
selektovaných kvasiniek, čo zabezpečuje čistý aromatický prejav a vyvážený
charakter vína.

O B S A H  C U K R U
13 g/l

REGIÓN
Apúlia

OBSAH ALKOHOLU

 13  %

TEPLOTA PODÁVANIA
10-12  °C



 

REGIÓN 
S a l e n t o

O B S A H  C U K R U
16 g/l

ODRODA 
Červené hrozno z Apúlie OBSAH ALKOHOLU

 15%

TEPLOTA PODÁVANIA

16 - 18 °C

 

KRAJINA PÔVODU: TALIANSKO

Il Potere je vyrobené zo starostlivo vybraného hrozna z Apúlie, získava
svoju hĺbku a bohatý charakter niekoľkomesačným zrením vo francúzskych
dubových barikových sudoch. Výsledkom je výrazne štruktúrované víno s
ušľachtilými kvetinovými tónmi, hlbokou rubínovou farbou s granátovými
odleskami a chuťou, ktorá spája pevné taníny s jemnou, zamatovou
textúrou.

Č E R V E N É  V Í N O  P O L O S L A D K É  0 , 7 5 L

I l  P O T E R E
P U G L I A  I G T  

PLNÉ POLOSLADKÉ ČERVENÉ VÍNO Z APÚLIE S
INTENZÍVNOU ARÓMOU ZRELÝCH TMAVÝCH

PLODOV, KORENIA, VANILKY A JEMNÉHO DUBA. V
CHUTI JE HARMONICKÉ A KOMPLEXNÉ, S HEBKÝMI

TANÍNMI A DLHÝM, ELEGANTNÝM ZÁVEROM.



 

REGIÓN 
A p ú l i a

O B S A H  C U K R U
10 g/l

ODRODA 
Susumaniello OBSAH ALKOHOLU

 14  %

TEPLOTA PODÁVANIA

16 - 18 °C

 

KRAJINA PÔVODU: TALIANSKO

Toto červené víno je vyrobené z jedinečnej a málo známej
autochtónnej odrody Susumaniello, typickej pre tento región.
Vyznačuje sa intenzívnym ovocným profilom, zamatovou
štruktúrou a vyváženou kyslosťou, vďaka čomu predstavuje
atraktívnu voľbu pre milovníkov plných červených vín s hlbokým
charakterom.

S U S U M A N I E L L O
S A L E N T O  I G T

BOCCANTINO SUSUMANIELLO JE SKRYTÝ
KLENOT Z APÚLIE S VÝNIMOČNOU CHUŤOU A

SKVELÝM POMEROM CENA/VÝKON.

Č E R V E N É  V Í N O  P O L O S U C H É  0 , 7 5 L





 

ODRODA 

 Pinot Blanc 100%

O B S A H  C U K R U
16 g/l

REGIÓN
Veneto

OBSAH ALKOHOLU

 13  %

TEPLOTA PODÁVANIA
10-12  °C

KRAJINA PÔVODU: TALIANSKO
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B I A N C O
C A R U S O

CARUSO BIANCO MÁ SLAMOVOŽLTÚ FARBU SO
ZELENKASTÝMI ODLESKAMI A JEMNÝ, PRÍJEMNÝ

BUKET S TÓNMI JABLKA. SKVELO SA HODÍ K
PREDJEDLÁM A JE IDEÁLNE AJ AKO APERITÍV.

Víno sa vyrába z ručne vyberaného, zdravého hrozna, pričom šupky
sa oddeľujú hneď po prvom lisovaní. Mušt sa následne ochladí,
vyčíri a fermentuje v oceľových tankoch pri teplote 18 °C. Po
ukončení alkoholovej fermentácie sa víno dvakrát dekantuje a
dvakrát filtruje pred samotným fľašovaním.



 

REGIÓN 
V e n e t o

O B S A H  C U K R U
14-15 g/l

ODRODA 
Cuvée OBSAH ALKOHOLU

 1 1  %

TEPLOTA PODÁVANIA

8 - 10 °C

KRAJINA PÔVODU: TALIANSKO
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 LVíno sa vyrába z vybraného hrozna, pričom macerácia prebieha v
oceľových kadiach. Po alkoholovom kvasení sa dekantuje do oceľových
nádrží a trikrát filtruje, aby bola zachovaná vysoká kvalita. Má jasnú
rubínovočervenú farbu s fialovými odleskami. Jemný, vytrvalý buket
ponúka intenzívne arómy červených bobúľ – ríbezlí, černíc, malín a jahôd.
Ideálne sa hodí k hlavným jedlám, najmä ku grilovanému, dusenému alebo
pečenému červenému mäsu.

POLOSUCHÉ ČERVENÉ VÍNO CARUSO PONÚKA
HARMONICKÚ, PLNÚ OVOCNÚ CHUŤ DOPLNENÚ

KORENISTÝMI TÓNMI OSTRUŽÍN.

R O S S O  
C A R U S O  



 

KRAJINA PÔVODU: TALIANSKO
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F I O R O S O  
C U V É E  

HARMONICKÉ VÍNO S TÓNMI ZLATÉHO JABLKA
A BIELYCH KVETOV, DOPLNENÉ JEMNOU PENOU

A PRÍJEMNÝM PERLENÍM. IDEÁLNE AKO
APERITÍV.

Po dosiahnutí maximálnej zrelosti sa hrozno starostlivo vyberá a
šetrne lisuje. Mušt sa ochladí a vyčíri flotačnou technikou. Po
fermentácii sa víno znovu ochladí na 10–12 °C po dobu ôsmich dní,
čím vzniká šumivý biely vínny základ. Počas vinifikácie prechádza
sterilnou filtráciou a po pridaní cukrov a vybraných kvasiniek
nasleduje proces v autokláve, až kým sa nedosiahne tlak 2,0–2,5
atm.

ODRODA 

Glera (Prosecco)

O B S A H  C U K R U
13 g/l

REGIÓN
Veneto

OBSAH ALKOHOLU

 1 1  %

TEPLOTA PODÁVANIA
8-10  °C



ODRODA 
Moscato 100%

REGIÓN 
Triveneto

O B S A H  C U K R U

do 80 g/l

OBSAH ALKOHOLU

 7 %

TEPLOTA PODÁVANIA

8 - 10 °C

 

KRAJINA PÔVODU: TALIANSKO
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oM O S C A T O  
C A V A T I N A

TOTO SLADKÉ ŠUMIVÉ VÍNO ZAUJME
INTENZÍVNYMI KVETINOVÝMI A OVOCNÝMI

VÔŇAMI A JEMNÝM, VYTRVALÝM PERLENÍM. JE
STREDNE PLNÉ, S OSVIEŽUJÚCOU KYSELINKOU

A BOHATOU, HLADKOU TEXTÚROU.

Hrozno sa šetrne lisuje s cieľom získať kvalitný mušt, ktorý následne
fermentuje v nerezových tankoch pri kontrolovanej teplote. Po pridaní
vybraných kvasiniek prebieha sekundárna fermentácia charmatovou
metódou. Víno sa vyznačuje jemnou, aromatickou vôňou a sladkou,
príjemne zaoblenou chuťou na podnebí.





 

ODRODA 

Glera 85-100% 

O B S A H  C U K R U
16 g/l

REGIÓN
Veneto

OBSAH ALKOHOLU

 1 1  %

TEPLOTA PODÁVANIA
4-6  °C

KRAJINA PÔVODU: TALIANSKO
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Víno je harmonické a vyvážené, so svetlou farbou a jemnými
zelenými odleskami. Vyznačuje sa elegantným, vytrvalým perlením
a čistou, klasickou arómou. Chuť je jemná a svieža, s príjemnou
kyselinkou a ovocnými tónmi jablka, marhule a banánu,
doplnenými o jemné kvetinové nuansy. Vhodné pre vegánov,
zaujme aj originálnym balením v diamantovej fľaši.

PROSECCO DIAMANTE SI ZÍSKAVA OBĽUBU
VĎAKA SVOJMU JEDINEČNÉMU DIZAJNU

INŠPIROVANÉMU BRÚSENÝM DIAMANTOM,
CERTIFIKÁCII AKO 100 % VEGÁNSKY PRODUKT

A SVIEŽEJ CHUTI.

P R O S E C C O  
D I A M A N T E



 

ODRODA 

Glera 85-100% 

O B S A H  C U K R U
3 g/l

REGIÓN
Veneto

OBSAH ALKOHOLU

 1 1  %

TEPLOTA PODÁVANIA
4-6  °C
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KRAJINA PÔVODU: TALIANSKO

 

P R O S E C C O  
D I A M A N T E

TOTO EKOLOGICKÉ PROSECCO VZNIKÁ Z
CERTIFIKOVANÉHO BIO HROZNA ODRODY
GLERA. VEGÁNSKY VÝROBNÝ PROCES MU

DODÁVA ČISTÝ A AUTENTICKÝ CHARAKTER.

Manuálne zbierané bio hrozno odrody Glera sa v pivnici spracúva
najskôr na mušt. Prvé kvasenie prebieha priamo v mušte, po
ktorom nasleduje fermentácia pri kontrolovanej teplote, aby sa
zachovala čistota arómy a charakter vína. Víno sa následne čistí
dekantáciou a prechádza ďalšou fázou kvasenia. Počas tvorby
perlenia dosahuje výsledné šumivé víno alkohol 11 %.



 

KRAJINA PÔVODU: TALIANSKO
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ELEGANTNÁ RUŽOVÁ FARBA S LOSOSOVÝMI
TÓNMI DOPĹŇA KVETINOVÚ ARÓMU A SVIEŽU,

VYVÁŽENÚ CHUŤ TOHTO ROSÉ. IDEÁLNE SA
HODÍ KU CRUDITÉ, MARINOVANÝM RYBÁM A

MÄKKÝŠOM.

Hrozno pre extra suché organické Spumante Rosato sa zbiera a
vinifikuje pri kontrolovanej teplote v nerezových tankoch. Po
fermentácii nasleduje dekantácia a stabilizácia pri nízkych
teplotách. Sekundárne kvasenie prebieha v autokláve, kde sa víno
pravidelne premiešava s kvasinkami. Po približne mesiaci sa
filtruje a pripravuje na izobarické plnenie do fliaš.

S P U M A N T E  R O S É  
D I A M A N T E

ODRODA 

Raboso a Pinot Nero

O B S A H  C U K R U
do 15g /l

REGIÓN
Veneto

OBSAH ALKOHOLU

 1 1  %

TEPLOTA PODÁVANIA
4-6  °C

 



 

 

KRAJINA PÔVODU: TALIANSKOŠ U M I V É  V Í N O  B R U T  0 , 7 5 L

ORGANICKÉ ŠUMIVÉ VÍNO S JEMNÝM,
ELEGANTNÝM A VYTRVALÝM PERLENÍM,
SVIEŽIM A HARMONICKÝM PREJAVOM S

OVOCNÝMI A KVETINOVÝMI TÓNMI.

Po ručnom zbere sa hrozno šetrne lisuje a oddeľuje od šupiek.
Fermentácia prebieha pri kontrolovanej teplote a vzniknutý šumivý
základ sa uchováva v nerezových nádobách pri 8–10 °C. Po filtrácii
sa víno presúva do autoklávu, kde sa dosladí a s pridaním
vybraných kvasiniek prebehne sekundárne kvasenie charmatovou
metódou. Následne sa sekt stabilizuje chladením pri –4 °C, filtruje
a izobaricky plní do fliaš, aby si zachoval jemné perlenie. Ideálny
ako aperitív alebo k rybím jedlám.

S P U M A N T E
G I L L O R I A

ODRODA 

Cuvée

O B S A H  C U K R U
do 15g /l

REGIÓN
Veneto

OBSAH ALKOHOLU

 12  %

TEPLOTA PODÁVANIA
4-6  °C

 



ODRODA 

Grüner Veltliner

O B S A H  C U K R U
12g /l

REGIÓN
Dolné Rakúsko

OBSAH ALKOHOLU

 12 ,5  %

TEPLOTA PODÁVANIA
8 °C

KRAJINA PÔVODU: RAKÚSKOB I E L E  V Í N O  P O L O S U C H É  0 , 7 5 L

Víno pochádza z prestížnej oblasti Kremstal v Dolnom Rakúsku,
kde sa vinice rozprestierajú na terasách s pôdou bohatou na spraš
(Löss), známych ako Lössterrassen. Tento jemný a priepustný
pôdny typ prepožičiava vínam eleganciu, jemnosť a ušľachtilú
mineralitu. Ideálne sa kombinuje so zelenou špargľou, morskými
plodmi, ako aj s jedlami z kuracieho a teľacieho mäsa.

VÍNO MÁ ČISTÚ ARÓMU ZELENÝCH JABĹK S
CITRUSOVÝMI AKCENTMI. CHUŤ JE SVIEŽA A
VYVÁŽENÁ, S JABLKOVÝM OVOCÍM, JEMNÝMI

GREPOVÝMI NUANSAMI A DECENTNÝM
KORENISTÝM DOZVUKOM.

G R Ü N E R  V E L T L I N E R  
L Ö S S T E R R A S S E N  



 
 

Hlavné ingrediencie

Šumivé víno, čierny čaj, citróny

O B S A H  C U K R U
65g /l

REGIÓN
Monferrato

OBSAH ALKOHOLU

 5  %

TEPLOTA PODÁVANIA
6-8 °C

KRAJINA PÔVODU: TALIANSKO

Keď sa priťahujú protiklady a tradícia sa stretáva s inováciou,
vždy vznikne niečo výnimočné. Niečo vzácne, jedinečné, očarujúce.
Presne to sa stane, keď sa čaj spojí s vínom. 

Vznikne GLAMTI očarujúci taliansky šumivý čaj!

ZO STAROSTLIVO VYVÁŽENÉHO SPOJENIA
ČIERNEHO ČAJU, VÍNA A ŠŤAVY Z CITRÓNOV

„LIMONE DI SORRENTO I.G.P.“ VZNIKOL
GLAMTÌ, JEDINEČNÝ DRINK MADE IN ITALY S

NÍZKYM OBSAHOM ALKOHOLU (5 %),
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K U C E R A @ X E P A P . S K

+ 4 2 1  9 0 5  8 1 0  0 2 2

K O N T A K T

B O C C O R  S .  R . O .
J A R A B I N K O V Á  6 B

8 2 1  0 9  B R A T I S L A V A  

B O C C O R D E L I G H T S . S K
C O N T A C T @ B O C C O R D E L I G H T S . S K

+ 4 2 1  9 1 0  9 2 6  5 4 7

BACARI
GROUP

W W W . B A C A R I . S K

tel:+421908250099


ĎAKUJEME ZA DÔVERU A
TEŠÍME SA NA SPOLUPRÁCU


