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BACARI GROUP je obchodne prepojenie spoloc¢nosti Xepap
a Boccor s.r.o., posobiacich pod znackami XWINE a Boccor
Delights. Zameriava sa na import a distribuciu starostlivo
vybrancho sortimentu prémiovych talianskych potravin,
vin a ndpojov. Opiera sa o vlastné logisticke kapacity,
dlhorocne odborneé skusenosti a efektivnu distribucnu siet,
vdaka ktorym spolahlivo zabezpecuje velkoobchodne
zasobovanie retailu, cerpacich stanic a sekcora HORECA
na uzemi Slovenskej republiky.

VINICA
JE BASEN,
KTORU PISE
ZEM A CITA
JU NEBO.
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FRAGOLINO ROSSO

OU. PODAVA

Vino sa vyraba klasickou tradicnou metodou z odrody Isabella.
Odroda je velmi odolnd proti plesniam a nevyzaduje chemicke

> - postreky. Hlavnym znakom je jahodovd chut a aréma. Pric¢inou
& " toho je latka nazyvanad furaneol, ktorému je pripisovand chut
. g— jahdd. Klasickej tradicnej metéde sa rozumie postup, kde je do
= - prvotného kvasenia pridanych 20 % sekanych jahdd. Casco sa
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RACID DELLA LUNA

BACID
LUNA

Pinot Rosé

0
EXTRA DAY o

BLANC ot BLANCS



POLOSUCHE 0,75

SUMIVE VINO

BACIO DELLA LUNA

PINOT ROSE
EXTRA DRY

VINO MA FARBU S JEMNYMI MEDENYMI
ODLESKAMI, OVOCNU AROMU DOPLNENU
FIALKOVYMI TONMI. SKVELO SA HODI K
MORSKYM PLODOM ALEBO AKO ELEGANTNY
APERITIV K PREDJEDLAM.

Pinot Spumante Rossé Brut je cuvee zlozené z odrdéd Pinot Blanc a Pinot

Noir. Hrozno sa setrne lisuje, aby sa ziskal must. Fermentdcia prebieha v
nerezovjch nadrziach pri kontrolovanej teplote 16—18°C a vdaka pésobeniu
kvasiniek sa cukor premlena na alkohol a dalsie lacky, kcore dodava]u vmu,;
charakeeristicku aromu. Po ukoncent fermentacie nasleduje scabi X* ®
druhotné kvasenie charmatovou metodou.

ODRODA
Pinot Blanc a Pinot Noir

REGION

Triveneto

OBSAH CUKRU
— do 9-10 g/l




BACIO DELLA LUNA

e LANC DE BLANCS
~ EXTRA DRY

SVIEZOU OVOCNOU AROMOU. V CHUTI JE HARMONICKE
ELEGANTNE, S TONMI BIELEHO KOSTKOVEHO OVOCIA,
MINERALITOU A UHLADENYM ZAVEROM.

Vindrstvo Bacio della Luna sidli vo Vidore, v srdci prest{zv'nej oblasti
DOCG Prosecco Superiore Conegliano Valdobbiadene, kde vznika jeho
kolekcia svumivjch vin. Tdto jedinecvnd vinohradnicka oblast sa nachadza
./ . .V / . .o . .
v regione Veneto, priblizne 50 km od Bendtok, v provincii Treviso, medzi

‘L
mestami Conegliano a Valdobbiadene. Nasi someliéri odporﬁéajd 5
vychutnat si toto prosecco ako idealny aperitiv alebo v kombindcii s =
morsk)?mi plodmi. e}
1
O
a
ODRODA o
Glera OBSAH ALKOHOLU —)-+ &
1 % |O
REGION LUNA
Veneto TEPLOTA PODAVANIA
OBSAH CUKRU 8 -10°C PUMANTE
14-15 g/l BLANC pe BLANCS
LI KRAJINA POVODU: TALIANSKO
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PRIMITIVO ROSE
SALENTO IGT

PRIMITIVO DEL SALENTO PONUKA AROMU
JAHOD, MELONU A CITRUSOVE] KORY. V CHUTI JE
SVIEZE A VYVAZENE, SO STREDNYM TELOM A
ZIVOU KYSELINKOU. VHODNE SAMOSTATNE A] K
MORSKYM PLODOM.

Po zbere sa hrozno setrne Zisuje a kratko maceruje na §upkcich priblii‘ne dve
hodiny, aby ziskalo charakteristickii ruzovit farbu. Fermentacia prebicha
pri kontrolovanej teplote 1416 °C pocvas p?‘ibliZVHG desiatich dni s pouzvtitl’m
selekcovanych kvasiniek, co zabezpecuje Cisty aromaticky prejav a vyvazeny

c/mmkter vfna.

ODRODA

Primitivo 100%

REGION

Veneto
OBSAH CUKRU
Sg/l

OBSAH ALKOHOLU
13 %

TEPLOTA PODAVANIA

10-12 °C

KRAJINA POVODU: TALIANSKO



PRIMITIVO
SALENTO IGT

PRIMITIVO DEL SALENTO PONUKA AROMU
JAHOD, MELONU A JEMNYCH CITRUSOV. V
CHUTTI JE STREDNE PLNE, SVIEZE A HARMONICKE,
S PRIJEMNOU KYSELINKOU. VHODNE AKO
APERITIV A] K MORSKYM PLODOM.

Hrozno pre Masso Antico Primitivo sa pestuje tradi¢nou metodou
Alberello, rypickou pre hortice stredomorské oblasti Talianska a enologické
dedicstvo Aplilie. Po ruc¢nom zbere prechddza starostlivou selekciou.
Susenie hrozna na rastlinach pri morskom pobrezvi a priblii‘ne sestmesacné

. - / / / / . / /
zrenie vo francuzskych dubovych sudoch vytvdra plne, harmonicke vino s
jemnymi trieslovinami a vanilkovym zaverom.

ODRODA
Primitivo 100% OBSAH ALKOHOLU
A 14 %
REGION
Apulia TEPLOTA PODAVANIA
OBSAH CUKRU 16 - 18 °C
16 g/1

¢ o KRAJINA POVODU: TALIANSKO




FIANO
SALENTO IGT

MASSO ANTICO FIANO ZREJE V DREVENYCH
SUDOCH A PRINASA CHUTE CITRUSOV,
ORECHOV A TROPICKEHO OVOCIA. MA DLHY,
ELEGANTNY ZAVER A VYBORNE SA HODI K
SUSHI A] K MORSKYM PLODOM.

Po zbere sa hrozno setrne lisuje a kratko maceruje na svupkdch priblifne dve
hodiny, aby ziskalo charakteristicki ruzovii farbu. Fermentacia prebicha
pri kontrolovanej teplote 14—16 °C pocvas priblizv'ne desiatich dni s pouzy'it{m
selekcovanych kvasiniek, ¢o zabezpeluje disty aromaticky prejav a vyvazeny

charakeer vina.

ODRODA

Fiano 100%

REGION
Apulia
OBSAH CUKRU
13 g/l

OBSAH ALKOHOLU
13 %

TEPLOTA PODAVANIA

10-12 °C

KRAJINA POVODU: TALIANSKO



Il POTERE
PUGLIA IGT

PLNE POLOSLADKE CERVENE VINO Z APULIE S
INTENZIVNOU AROMOU ZRELYCH TMAVYCH
PLODOV, KORENIA, VANILKY A JEMNEHO DUBA. V
CHUTI JE HARMONICKE A KOMPLEXNE, S HEBKYMI
TANINMI A DLHYM, ELEGANTNYM ZAVEROM.

Il Potere je vyrobene zo starostlivo vybran¢ho hrozna z Apulie, ziskava
svoju hlbku a bohaty charakter niekolkomesacnym zrenim vo francizskych
dubovych barikovych sudoch. Vysledkom je vyrazne struktirované vino s
u§l'achz:il)5mi kvetinov)ﬁmi tonmi, hlbokou rubinovou farbou s gmndtovjmi
odleskami a chutou, ktora spdja pevné taniny s jemnou, zamatovou
texturou.

ODRODA
Cervené hrozno z Apﬁlie OBSAH ALKOHOLU
. 15%
REGION
Salento TEPLOTA PODAVANIA
OBSAH CUKRU 16 - 18 °C
| 16 g/l |
e oo KRAJINA POVODU: TALIANSKO

WORLD WINE AWARDS
BRON.

MASSOANTICO

CERVENE VINO POLOSLADKE 0,75L




BOCCANTINO

SUSUMANIELLO
SALENTO IGT

BOCCANTINO SUSUMANIELLO JE SKRYTY
KLENOT Z APULIE S VYNIMOCNOU CHUTOU A
SKVELYM POMEROM CENA/VYKON.

Toto cervené vino je vyrobené z jedineénej a malo znamej
autochto/nnej odrody Susumaniello, typickej pre tento regién.
Vyznacvuje sa intenz{vnym ovocn)?m pro_filom, zamatovou
strukcurou a vyvdazenou kyslostou, vdaka comu predstavuje

/ i . / A v / / /
atraktivnu volbu pre milovnikov plnych cervenych vin s hlbokym
charakterom.

ODRODA
Susumanie]lo OBSAH ALKOHOLU
. 14 %
REGION
Apulia TEPLOTA PODAVANIA
OBSAH CUKRU 618 °C
| 10 g/l
o oo KRAJINA POVODU: TALIANSKO

o e CERVENE VINO POLOSUCHE 0,75L




AINO BLANCO

CUVEE

VIO HEZLANTE

BEANTR




VINOBLANCO

BIELE VINO POLOSUCHE 0,75 L

BIANCO
CARUSO

CARUSO BIANCO MA SLAMOVOZLTU FARBU SO
ZELENKASTYMI ODLESKAMI A JEMNY, PRIJEMNY
BUKET S TONMI JABLKA. SKVELO SA HODI K
PREDJEDLAM A JE IDEALNE A] AKO APERITIV.

Vino sa vyraba z rucne vyberaného, zdravého hrozna, pri¢om supky
sa oddeluju hned po prvom lisovani. Must sa nasledne ochlad,
vydiri a fermentuje v ocelovych tankoch pri teplote 18 °C. Po
ukonceni alkoholovej fermentdcie sa vino dvakrdt dekantuje a
dvakrat filtruje pred samotnym flasovanim.

ODRODA ]
Pinot Blanc 100% OBSAH ALKOHOLU
. 13 %
REGION
Veneto TEPLOTA PODAVANIA
OBSAH CUKRU 10-12 °C
— 16 g/1 e

e e KRAJINA POVODU: TALIANSKO
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b. @ ROSSO
. CARUSO

Y _POLOSUCHE CERVENE VINO CARUSO PONUKA
. HARMONICKU, PLNU OVOCNU CHUT DOPLNENU
ul KORENISTYMI TONMI OSTRUZIN.

Vino sa vyraba z vybraného hrozna, pricom macerdcia prebieha v
ocelovych kadiach. Po alkoholovom kvasent sa dekantuje do ocelovych
/ v/ . / . . / / . /. /

nadrzi a crikrac filtruje, aby bola zachovand vysokd kvalita. Ma jasnu

/ v / . A . . / /
rubinovocervenu farbu s fialovymi odleskami. Jemny, vytrvaly buket

/ . / / 4 / Al / / v / / . A
ponitka intenzivne arémy cervenych bobul — ribezli, éernic, malin a jahod.
Idealne sa hodi k hlavn)ﬁm jedldm, najmd ku grilovanému, dusenému alebo

Voo v / o
pCCGTleM cervenemu masu.

ODRODA

Cuvée

REGION
Veneto
OBSAH CUKRU

14-15 g/1

OBSAH ALKOHOLU

1 %

TEPLOTA PODAVANIA
8-10°C

KRAJINA POVODU: TALIANSKO
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FIOROSO

CUVEE

HARMONICKE VINO S TONMI ZLATEHO JABLKA
A BIELYCH KVETOV, DOPLNENE JEMNOU PENOU
A PRIJEMNYM PERLENIM. IDEALNE AKO

APERITIV.

. / . / . . . /
Po dosiahnuti maximdlnej zrelosti sa hrozno starostlivo vybera a
12 . . 12 / V/ . v .
setrne lisuje. Must sa ochladi a vyliri flotaénou technikou. Po

/e / / A . / p—

fermentacii sa vino znovu ochladi na 10~12 °C po dobu osmich dni,
v/ . /v . / . / / 12 . A / . /
¢im vznika sumivy biely vinny zaklad. Polas vinifikdcie prechadza

sterilnou filtrdciou a po pridani cukrov a vybranych kvasinick

¥

nasleduje proces v autoklave, az kym sa nedosiahne tlak 2,0-2,5 /?t\#
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ODRODA A1 d //\ J }
Glera (Prosecco) OBSAH AL'}!(O’EIOLU /
. 11 %,:/ 228
REGION i & \:
Veneto TEPLOTA PODAVANI
- /-r : h 4
OBSAH CUKRU //8-10°C
13 g/l /P G |
e
N
o KRAJINA POVODU: TALIANSKO'._.
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MOSCAT
ATI

E VINO ZAUJME
YMI A OVOCNYMI
ENIM. JE
INKOU
U.

Flasa collio

TOTO SLADKE
INTENZIVNYMI KV
VONAMI A JEMNYM,
STREDNE PLNE, S OSVIEZUJUC
A BOHATOU, HLADKOU T

must, krory nds

anej teplote. Po pri

entdcia charmatovo
AV

ckou vonou a sladkou,

fermentuje v nerez
/ -
vybranych kvas

metodou. Vino

DKE 0,75 L

ODRODA

Moscato 100% OBSAH ALKOHOL

7 %

REGION

Triveneto
OBSAH CUK

do 8

‘ﬁ' .I

CAVATINA %
PREMIUM

MOSCATO



ROSE
BIO

ANNO DOMINI
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SECGO EXTRA DRY 0,75 L
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PROSECCO
DIAMANTE

PROSECCO DIAMANTE SI ZISKAVA OBLLUBU
VDAKA SVOJMU JEDINECNEMU DIZAJNU
INSPIROVANEMU BRUSENYM DIAMANTOM,
CERTIFIKACII AKO 100 % VEGANSKY PRODUKT
A SVIEZE] CHUTIL.

Vino je harmonické a vyvdazené, so svetlou farbou a jemnymi
zelenjmi odleskami. Vyznacvuje sa elegantnjm, vytrval)ﬁm perlen{m
a ¢istou, klasickou aromou. Chut je jemnd a svieza, s prijemnou
kyselinkou a ovocnymi tonmi jablka, marhule a bananu,
doplnen)?mi 0 jemné kvetinove nuansy. Vhodné pre vegdnov,
zaujme aj origindlnym balenim v diamancovej flasi.

ODRODA
Glera 85-100% OBSAH ALKOHOLU
_ 11 %
REGION
Veneto TEPLOTA PODAVANIA
OBSAH CUKRU 4-6 °C
—— 16 g/l e —

oo KRAJINA POVODU: TALIANSKO



VORLD WINE AWARDS
88 SILVER

POINTS

“ngen 1S

SILVER

_ 2026

PROSECCO
DIAMANTE

TOTO EKOLOGICKE PROSECCO VZNIKA Z
CERTIFIKOVANEHO BIO HROZNA ODRODY
GLERA. VEGANSKY VYROBNY PROCES MU
DODAVA CISTY A AUTENTICKY CHARAKTER.

Manudlne zbieran¢ bio hrozno odrody Glera sa v pivnici spmcdva
najskor na muste. Proé kvasenie prebieha priamo v muste, po
ktorom nasleduje fermentdcia pri kontrolovanej teplote, aby sa
zachovala ¢istota aromy a charakter vina. Vino sa ndsledne Cistl
dekantaciou a prechadza dalsou fazou kvasenia. Polas tvorby
perlenia dosahuje vysledné¢ sumivé vino alkohol 11 %.

ODRODA
Glera 85-100% OBSAH ALKOHOLU
. 11 %
REGION
Veneto TEPLOTA PODAVANIA
OBSAH CUKRU 4-6 °C
— 38/l —

° 00 KRAJINA POVODU: TALIANSKO



SPUMANTE ROSE
DIAMANTE

ELEGANTNA RUZOVA FARBA S LOSOSOVYMI
TONMI DOPLNA KVETINOVU AROMU A SVIEZU,
VYVAZENU CHUT TOHTO ROSE. IDEALNE SA
HODI KU CRUDITE, MARINOVANYM RYBAM A
MAKKYSOM.

Hrozno pre extra suché organické Spumante Rosato sa zbiera a

: vinifikuje pri koncrolovanej teplote v nerezovych tankoch. Po

~ fermentacii nasleduje dekantdcia a stabilizacia pri nizkych

° teplotach. Sekunddrne kvasenie prebicha v autoklave, kde sa vino

y pravidelne premiesava s kvasinkami. Po priblizne mesiaci sa

o fileruje a pripravuje na izobarické plnenie do flias.

<

(07

l—

X

L

o ODRODA

E Raboso a Pinot Nero OBSAH ALKOHOLU
B 11 %

U>J REGION

s Veneto TEPLOTA PODAVANIA

e OBSAH CUKRU 4-6 °C

— do15g /1 —

oo KRAJINA POVODU: TALIANSKO



SPUMANTE
GILLORITA

ORGANICKE SUMIVE VINO S JEMNYM,
ELEGANTNYM A VYTRVALYM PERLENIM,
SVIEZIM A HARMONICKYM PREJAVOM S

OVOCNYMI A KVETINOVYMI TONMI.

Po ruénom zbere sa hrozno setrne lisuje a oddel'uje od svupiek.
Fermentdcia prebieha pri kontrolovanej teplote a vzniknuty sumivy
zaklad sa uchovava v nerezovych nadobach pri 8—10 °C. Po filtracii
sa vino prestuva do autokldvu, kde sa dosladi a s pridanim
vybranych kvasiniek prebehne sekundarne kvasenie charmatovou
metodou. Ndsledne sa sekt stabilizuje chladenim pri —4 °C, filtruje
a izobaricky plm’ do fliasv, aby si zachovaljemné perlenie. Idedlny
ako apericiv alebo k rybim jedlam.

ODRODA
Cuvée OBSAH ALKOHOLU
. 12 %
REGION
Veneto TEPLOTA PODAVANIA
OBSAH CUKRU 4-6 °C
— do15g /1 S

e e KRAJINA POVODU: TALIANSKO
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SCHMIDT

SSILERRASSEN

O MA CI AROM
USOVYMI AKCENTMI. CHUT JE
VAZENA, S JABLKOVYM OVOCIM, JEMN
REPOVYMI NUANSAMI A DECENTNYM 4
KORENISTYM DOZV M.

yrestiznej omms m Rakusku,
ieraju asach ou na spras

. sterrassen. Tent Y a priepustny
yrepoziciava vinam eleganciu, jemnost a uslachrilu

ineralicu. Idealne sa kombinuje so zelenou sparglou, morskymi
_— odmi, ako aj s jedlami z kuracieho a telacieho mdsa.

OBSAH ALKOHOLU
12,5 %

GION
.ﬁRakﬁsko TEPLOTA PODAVANIA
OBSAH CUKRU p 8°C

. 12g /1
) )
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ITALIAN SPARKLING TEA
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